r

. 4

PAIN

BETTERAVES BIO

SAUCISSE DE TOULOUSE*

MOUTARDE
9

FRITES

PETIT SUISSE *

I e

COMPOTE DE FRUITS BIO*

PAIN

SALADE D'ENDIVES AUX NOIX*

VAR G
gy |

CUISSE DE POULET*

SAUCE CURRY*
A 2 3 5 6 14
g == |

MELANGE CEREALES*
5 6
BRIE

6

CHAUSSON AUX POMMES*
3 5 6 10

A
Lundi 19 octobre - vendredi 23 octobre collation du matin, Déjeuner

ercrea |

Collation du matin
PAIN
5

Déjeuner
TARTE AU FROMAGE
5 6 10

CITRON

FILET DE POISSON PANE*
5 6 M

PIC NIC N°2 BAGUETTE BACON*
5 6

CAROTTES FRAICHES*
= 6
FROMAGE PASTEURISE*
6

FRUIT DE SAISON*

gt

PAIN

SALADE DE CROZETS*

A 5 10
gy |

SAUTE DE VEAU*

YA
=]

SAUCE MOUTARDE*
A 2 5 6 9 14
-=a

PIC NIC N°2 BAGUETTE BACON*
5 6

PETITS POIS*
2 6

FROMAGE PASTEURISE*

FRUIT DE SAISON*

a5

Principal v

Mmegev

PAIN

BOUILLON DE VERMICELLES*
ETE 2 5

CROQUE MONSIEUR MAISON*

N 5 6
-

PIC NIC N°2 BAGUETTE BACON*
5 6

HARICOTS VERTS *
6

YAOURT AUX FRUITS*
6

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés




