Lundi 10 aout - vendredi 14 aot Pprincipal
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SALADE HARICOTS VERTS*

SAUCE ROUGAIL*

AN 2
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DIOTS DE SAVOIE*

RIZ CREOLE*
6

PAIN

FROMAGE*
6

FRUIT DE SAISON*

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

CAROTTES RAPEES*

A
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SAUTE DE VEAU*

PAN
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PIC NIC N°5 PATES ITALIENNES*

3 5 6

SAUCE AUX OLIVES*
2 5 6 14

CHOUX FLEURS SURGELES
PERSILLES

6

TORTIS BIO SEMI COMPLETES
BIO*

5 6

PAIN
5

FROMAGE*
6

MOELLEUX CHOCOLAT*

PAN
5 6

Déjeuner

PILONS DE POULET*

SEMOULE DE BLE
5

LEGUMES COUSCOUS
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PAIN
5

FROMAGE*
6

BARRE GLACE*
6

SALADE TOMATES BIO*
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MOULES MARINIERES*
8 14

PIC NIC N°3 BAGUETTE BACON*

5 6

FRITES

PAIN

FROMAGE*
6

TARTE FRUITS*
5 6 10

Vendredi

PIZZA AUX FROMAGES*
VA G 6
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BOULETTE DE BOEUF*
5

SAUCE TOMATE*
2 5

HARICOTS VERTS PERSILLES*
6

PAIN

FROMAGE*

FRUIT DE SAISON*



