Lundi 6 juillet - vendredi 10 juillet pgjeuner Principal
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TARTINE BRUCHETTA
6

ESCALOPE DE POULET*

SAUCE TOMATE PROVENCALE*
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FRUIT DE SAISON*
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SAUCE AU CITRON*
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MELON SALADE TOMATES BIO FETA*
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CHIPOLATAS* SAUTE DE DINDE*

KETCHUP* SAUCE MOUTARDE*
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PIC NIC N°1 WRAPS POULET*

5 6
POMMES NOISETTES* RIZ CREOLE*
6
FROMAGE*
GLACE* FRUIT DE SAISON*

6

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



