Lundi 20 juillet - vendredi 24

SALADE VERTE*

BROCHETTE DE VOLAILLE*

MARINADE TANDOORI*
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HARICOTS VERTS PERSILLES*
6

TOMME DE SAVOIE*
6

PATISSERIE*
5 6 10 13

jui

J

TARTE AU FROMAGE
5 6 10

CITRON

SAUMON GRILLE*
1

PIC NIC N°5 PATES ITALIENNES*
3 5 6

EPINARD A LA CREME
6

FROMAGE*
6

FRUIT DE SAISON*

Déjeuner
RADIS

ROTI DE DINDONNEAU*

MAYONNAISE (copie)
9 10 14

PIC NIC N°3 BAGUETTE BACON*
5 6

TABOULE
A G
gy |

FROMAGE*
6

FRUIT DE SAISON*

llet Déjeuner’ Principal

Vendredi

SALADE VERTE OIGNONS SALADE VERTE BIO et OEUF DUR

CORNICHONS* 10
STEAK HACHE DE BOEUF* MOUSSAKA DE BOEUF*
VA G 6 14
gy |

PIC NIC N°3 BAGUETTE BACON*
5 6

FRITES

PAIN BURGER*
5

FROMAGE RACLETTE
6

COMPOTE DE FRUITS BIO* GLACE*

6

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



