
MENUS SCOLAIRE DU 2 AU 27 MARS 2026
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Toast de rillettes de thon maison  4,1,7
Sauté de porc Marengo label rouge12

Gratin de courgettes  bio et pomme de terre7,1
Brie AOP 7

Fruit de saison bio

Salade composée 
Boulette de riz

Haricots verts bio  7
Cantal AOP 7 

Tarte aux  pommes et rhubarbe bio 1,7

MENU JAUNE 
Dahl de lentilles corail 11,6

Pâtes avoine bio 1,7
Fromage blanc au coulis d’abricot 7

Fruit de saison bio 
Tisane bio   

MENU DU PRINTEMPS
Salade Printanière

Filet de poisson à l’oseille 4,7
Beignet de choux-fleurs1,3

Crème anglaise7,3
Gâteau au chocolat 1,3,7

Jus de pomme bio
Jambon blanc braisé sauce moutarde 10

Lentilles bio 
Morbier AOP 7

Compote de fruits bio 

Salade d’endives aux pommes 
Poulet au curry7,12

Riz créole bio 
Ile flottante7,3
Cigarettes 1,3,7

MENU DU  CARNAVAL FAIT PAR LE CME  

MENU ORIENTAL
Salade orientale et féta 

Tajine de poulet aux amandes 8,
Semoule de couscous semi-complète bio1 

Salade  de fruits 
Thé à la menthe BIO

BRAVO VOUS AVEZ GAGNE
Salade verte bio 

Kebab 12,1
Frites

Sauce blanche7
Glace7

Céleris bio  rémoulade au curry
Bœuf Bourguignon label rouge 10

Purée de pomme de  terre7
Flan au caramel 7

Œuf dur  3
et salade verte bio 3 

Tortellini crème ciboulette1,7
Parmesan râpé AOP 7
Mousse au chocolat 3

Pizza 1,7
Escalope de porc label rouge 

Brocolis persillés bio 7
Tomme de Savoie IGP 7

Fruit de saison bio

Carottes râpées bio 
Nuggets de blé 11,6

Haricots plats persillés et mais 
Reblochon AOP7

Fruit de saison bio

Salade sombrero
Filet de poisson pané 1,3,4

Carottes bio fraiches persillées7 
Fromage blanc  7

Gaufre au sucre 7,3,1,

Salade de mâche 
Omelette aux pommes  de terre 3,7

Ratatouille
Comté AOP 7

Fruit de saison bio 

Velouté de légumes 
Pâtes bolognaise 1,3
Fruit de saison bio
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Salade verte bio, mais pois chiche 
Poulet pané 1,3,7

Carottes  Vichy bio  7
Suisse 7 

Bugnes au sucre glace  7,1,3
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