CHANDELEUR
Salade composée bio &
au fromagel,3,7
Haricots verts persillés bio 7

/

m enus du metg

mw’o{i 3
Rosette et cornichons 12
Filet de poisson au curry 7,4

Jeudi 5

Escalope de porc label rouge
Gratin de choux fleurl,7

Salade de choux rouges aux pommes
Bolognaise 9,1,3,7
Flan au caramel maison 3,7

Tomme de chévre 7 i Banane bio Fruit de saison bio @;
Ananas frais au chocolat 8
. Chocolat chaud 7 , ;
Lol Mard Jeudi
BONNES VACANCES BONNES VACANCES BONNES VACANCES BONNES VACANCES
(undi 23 Mardi 24 Jeudi 26

Jus de pommes chaud épicé
Blanquette de veau 9,1,7

Salade verte bio o

Salade composée Steak hachd

Tartine tomate et fromage7,1
Brocolis bio 7
Fruit de saison bio

Escalope de volaille BBC
Purée de potirons 7
Morbier AOP 7%

Fromage blanc local 7 #
Fruit de saison bio =

Yaourt local 7
Compote de fruits bio

DEFI —~ANTIGASPILLAGE Mardi Jeudi
Le gdchimétre est en route du 2 au 6

février. Si le gdchimetre reste dans le

vert un menu surprise a gagner en

mars !l A VOUS DE JOUER

Nos menus risquent de contenir des allergenes comme : arachide, céleri, . Crudités et cuidités 1 : gluten 8 : fruita coque
céréales contenant du gluten, crustaces, fruits a coque, lait de vache, lupin, 2 : crustace 9 : céleri
mollusques, moutarde, ceuf, poisson, sésame, soja, sulfites. . Protéines 3: oeyfs 10: m’outarde e
Toutes nos viandes sont d'origine francaise. 4 :poissons 11 :sesame L S
1. . TR N Fécu|ent5 . . 12 . If Froduits subventionnés par l'aide de IUE
Pour plus d'informations, n'hésitez pas a nous contacter. 5 : arachide : sulfites & destination des écoles.
Menus réalisés par la Dietéticienne Anne Magnin. Lai 6 : soja 13 : lupin
Ces menus peuvent étre modifiés pour des raisons indépendantes de notre volonte. . aitages 7 : lait 14 : mollusque (allergenes vinaigrette : 10 & 12)
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